Sladké prostieno

Tak jako kazdy rok i letos probéhla v nasi Skole soutéz ve vareni. Letos se utkaly divky z devatych
rocnik(. Své uméni predvedly tentokrat v peceni sladkych dezertl. Spolecnym tématem byla jablka.
Divky se toho zhostily na vybornou. Porotu, ktera se skladala ze zaméstnanct a zak( skoly, ohromily
nejenom lahodnou chuti svych dezertd, ale i preciznim servirovanim. Hodnoceni bylo velmi obtizné.
Vyhrat m(zZe ale jen jeden. Nakonec se porota shodla na kolaci s tvarohem a jablky, ktery ptipravily
divky z 9. B, a to Sarka Tdmova, Jana Dédikova a Sabina Kienova. V mych ocich ale vyhraly viechny.

Vitézny recept:

Jableény kolac

Suroviny:

1. Linecké tésto: 25 dkg hladké mouky, 12 dkg cukru, 13 dkg masla, 1 vejce
2. Nadivka: tvaroh, citronova stéva, 2 vanilkové cukry

3. Nastrouhana 2 jablka

4. Drobenka: maslo, polohruba mouka, mouckovy cukr

Postup:

Nejdrive pfipravime linecké tésto, které pfeneseme do vymazané a vysypané dortové formy. Na toto
tésto rozetfeme tvarohovou nadivku a zakryjeme nastrouhanymi jablky. Jablka jeSté posypeme
drobenkou. VloZime do pfedehfaté trouby a pe¢eme na 160 stupriti do zlatova. DOBROU CHUT:

Lenka Bozkova




