


VVODNIK

Bfezen je tady. Snih uz roztal, na kazdém kroku vidime snéZenky a bledule.
Jedno z nejkrasnéjsich obdobi je tu. Tedy, jak pro koho. Nasim devatakim uz
klepe na dvefe nervozita z ptijimacich zkousek. Nastava cas, kdy je tieba se
rozhodnout, co bude dal. VSichni se vzpamatovavame z konce zimy a z nastupu
jara. Ten Cas tak rychle ubihd. Za redakci plnou devatakii mizeme osmakiim jen
poprat v ptistim roce hodné Stésti!

-Maky a Burry



http://www.vintagelover.cz/prvni-jarni-kvet-talovinu/img_5418-3/

SKOLNT DENT
ZAPIS PRVNACKU
Ve dnech 16.1 a 17.1 2015 se konal v nasi Skole zapis déti do prvnich tiid.

Pti ptichodu do skoly na déti ¢ekaly pohadkové postavy, a tak mohly spattit
princezny, prince, ¢arodéjnici, vodnika, ale také kuchaie. Pohadkovymi
postavami se stali Zaci z osmych tiid, ktefi se svého ukolu zhostili na vybornou.
K zépisu se dostavilo celkem 60 déti. Do prvni tfidy ve Skolnim roce 2015-2016
bylo piijato 49 déti a 11 détem byl navrhnut odklad.

Dusa, Chvaty

Dnes vaii muz

Dne 11. a 17. tnora si chlapci ze sedmych a osmych ro¢nikti vyzkouseli, jaké je
to stat u plotny v zastéte. D¢lali palacinky, toasty parky v rohliku, bramboréky,
karbanatky a dalsi chutné pokrmy. Mezitim si dévc¢ata vyzkousSela roli kluki

Vv dilnach, kde vytvatela vafecky. Kluklim se vafeni moc libilo a pani ucitelka

Bozkové s nimi hodla podobnou akci zopakovat.

Vas Burry

BESEDA S PANEM JOSEFEM ZIMOVCAKEM

Dne 12. 2. 2015 se 8. ro¢niky zicCastnily besedy s panem Josefem Zimovcakem,
ktery se proslavil tim, Ze na historickém kole objel 7x zemé&kouli. Besedu ftidil
pan ucitel Semotan. Osmé ro¢niky byly s pfednaskou velice spokojeny.

A kdo je vlastné Josef Zimovc¢ak? Sportovec,
cyklista, desetinasobny mistr svéta na vysokém
kole. Uz 15 let jezdi na historickém vysokém kole
a jeho sportovni vysledky ho fadi jiz n€kolik let
mezi svétovou Spicku. Drzitel ceny Mésta Veseli
nad Moravou za rok 2005 za mimotadné sportovni

vykony a propagaci mésta. Chvaty, Diisa, KI.M.




Domov pro seniory
V letosnim Skolnim roce nase skole kromé svych obvyklych aktivit a projekti
navdzalo spoluprdci s Domovem pro seniory v Telc¢i. Do domova budou jednou
za meésic dochdzet dvojice utvorené zdjemci z devatych trid a spolecné se
seniory persondlem domova budou pracovat na programu.

V tutery 10. brezna jsme se poprvé vydaly do Domova pro seniory, kde jsme
spolecné se seniory Zijicimi v domové tvorily projekt Kolaz. Pomdahaly jsme
jim s vybiranim témat, hledanim obrazk, vystfihovanim a lepenim. Také
jsme si s nimi povidaly a dozvédély se par zajimavych véci. VSichni byli
velice mili a poprali nam, abychom se dostaly na nami chténou stredni
Skolu.

Dale jsou na programu:

10. 3. vyroba velikono¢ni vyzdoby
14. 4. vyroba jarni vyzdoby

12. 5. hudebni produkce a zpév

Spoluprace se starymi lidmi byla velmi dobra. Rady bychom se za nimi

znovu podivaly.
HeNi

Okresni kola olympiad

V lednu a tnoru se uskutecnily okresni olympiady ze zemépisu, anglictiny,
némciny, Ceského jazyka a déjepisu.

V zemépise nas reprezentoval Jakub Novak, Adam Jirasek a Eduard
Jakwerth. Do Jihlavy chlapce doprovazel pan ucitel Hadrava.

Adam Jirasek se umistil na pékném 5. misté. Gratulujeme!

V angliCtiné a némciné, kde byl pan ucitel Krafka, nas reprezentovali
Petr Pavli¢ek (néméina), Simon Vopelka a Daniel Feit (angli¢tina).

V CeStiné nas reprezentovaly s pani ucitelkou MikeSovou Jana Krejcova a
Dagmar Horalkova.

V déjepise nas reprezentovali Jifi Brychta a Eduard Jakwerth, jimZ délala
doprovod pani ucitelka Parilova.

Vsem dékujeme za Ucast a reprezentaci!

- Dan



J Soutéz ve zpévu J3

V patek 27. unora se konala soutéz ve zpévu 6. -9. tfid. Soutézilo se v nékolika

kategoriich - mladsi Z4ci, star§i Zaci a skupiny. Jako porota usedly pani ucitelky
Kléara MikeSova, Vanda Habermannové a Lenka Pokorna, byval4 zakyné Ivana

Moravcova se svou spoluzackou z konzervatofe Viky Zimmermannovou.

Vysledky:

MladSi Zaci

1. misto - Elisabeth Habermannova, 7. A
2. misto - Marie Nechvatalova, 6. A

3. misto - Veronika Tumova, 6. A

Starsi Zaci

1. misto - Markéta Novotna, 8. A

2. misto - Kristyna Florianova, 8. A
FrantiSek Vejmélek, 8. B

3. misto - Eda Jakwerth, 8. B
Eliska Zavadilova, 8. B

Cena poroty-Tonda Marek, 9. A

Skupiny
1. misto-Kristyna Florianova, Markéta Novotna, 8. A
Eda Jakwerth, FrantiSek Vejmélek, 8. B

2. misto-Nikola Jackwerthova, Markéta Novotna, 8. A

HeNiKa







Podpora charitativnim projektum v Kraji Vysocina

Dne 13. biezna 2015 se jiz jedendctym rokem konal firemni ples spolecnosti
Bosch Diesel, s.r.0., jejiz zaméstnanci vénuji vzdy vytézek plesu na dobro¢inné
ucely. Letos byly prostiedky vénovany ¢tyfem charitativnim projektim v Kraji
Vysoc¢ina. Konkrétné jde o obecné prospéSnou spolecnost Sdileni Tel¢ a tii
zékladni §koly — ZS Puklice, ZS Myslibofice a Z8 Tel¢ (Masarykova).
Spole¢nost Sdileni ¢astku vénuje pro onkologicky nemocné pacienty a pro lidi
stizené jinou nevylécitelnou nemoci. Ve Skoléch je ¢astka 30 000 urcena

K integraci déti postizenych autismem. Diky témto penéziim se déti snaze zapoji
do bé&zné vyuky se svymi spoluzaky, bude mozn¢ zajistit détem specialni
pedagogické pomiicky a vyukové materialy jim urcené. Ples kulturné povzneslo
vystoupeni zpévakli Marty Jandové a Petra Kolafe. Z dalSich osobnosti bychom
mohli jmenovat senatora Parlamentu CR Miloge Vystréila, nAméstka primatora
Jihlavy Jaroslava Vymazala, obchodniho feditele Hermanna Butze, technického
feditele Stafana Hamelmanna.

Zprava: Stefan Hamelmann, Hermann Butz (2. zprava),
Michaela Cetovska - feditelka Sdileni Tel¢ Marie Vankova — ZS Puklice (3. zprava),
a Hermann Butz Pavel Novacek — ZS Myslibotice (4. zleva),

Karel Navratil — ZS Tel¢ Masarykova (2. zleva)

V élanku byly pouzity informace a fotografie uvedené v Jihlavském deniku dne 19. birezna 2015 (strana 10).



Visegradska ctyrka (V4)

Tento mezindrodni lyZzatsky kurz se uskute¢nil od 15. do 21. bfezna. Nasi
zéaci (Markéta Macova, Sabina Stastna, Jakub Vitt a Vladimir gvec) se setkali
S détmi z ostatnich statl — Slovensko, Mad’arsko a Polsko. Diky evropskym
fondiim a dotacim se na tento kurz mohlo dostat pomérné¢ snadno a levné.

Kazdy den jsme hned po snidani zamiftili na sjezdovku. VétSinu ¢asu jsme
stravili na Cervené sjezdovce a dostali jsme se do hotelu pouze na obé&d spojeny
s polednim klidem, po kterém jsme opét zamiftili na lyze a prkna. Kazdy vecer
se konal kulturni program, o ktery se musel postarat kazdy stat jednotlivé. V tyto
vecery se predstavovaly nase mésta a predevsim Skoly. Na konci programu se
hraly snadno pochopitelné jednoduché a piesto zabavné hry. My se
nepfedstavovali konkrétné, protoze snami jeli i Zaci ze ZS Hradecké a
novortisskeé Skoly 1 tel¢ského gymnazia.

Jeden den jsme nezamifili na ,domdci pidu®, ale vyrazili jsme na
sjezdovku Dolny Kubin a odpoledne jsme se prohidli v termalnich laznich.
Vecer nds navstivili starostové vSech mést, kteti zde podepsali smlouvy 0
spolupréci tohoto spolku v dalsich letech.

Je Skoda, Ze z nasi Skoly jelo tak malo z4k1, tento kurz za ty penize stal a
vlastné ani tak drahy nebyl. Doufdme, Ze piiSté Zaci nasi Skoly nepromeskaji
tuto Sanci. Kdybychom méli moznost, vratili bychom se bez vahani.

Kdyby vas zajimaly dalSi podrobnosti a nase nazory, jsme vam zcela k
dispozici.

-Kuba, Maky, Sabc¢a



http://www.zshradeckatelc.cz/fotogalerie/lyzak/page00026.htm



http://www.zshradeckatelc.cz/fotogalerie/lyzak/page00024.htm
http://www.zshradeckatelc.cz/fotogalerie/lyzak/page00024.htm
http://www.zshradeckatelc.cz/fotogalerie/lyzak/page00017.htm
http://www.zshradeckatelc.cz/fotogalerie/lyzak/page00017.htm

Skolni prosti‘eno

V tinoru se na nasi skole opét uskuteénila soutéz ve vafeni - ,,Skolni prostieno®-
pro dévéata z 9. t¥id. Ukolem bylo uvafit tifichodové menu v hodnoté 300 korun
za dobu 3 hodin. Préci devatacek hodnotila Ctyiclennd porota, ktera sestavala ze
dvou vyucujicich (p. u¢. Rodek a Mikesova), zastupce rodici (pan Svoboda) a
zastupkyné z radnice (p. Komurkova). Porota hodnotila nejen upravené menu,
ale také prostiené stoly, vystupovani dévcat pii servirovani pokrmii apod.
Hodnoceni bylo velmi narocné. Nakonec vSak nejvice bodl ziskala skupina ze
tfidy 9. B - Markéta Macova, Alena Nekolova a Sabina Stastna. Neméni to ale

nic na tom, ze vSechny skupinky byly velmi Sikovn¢, ndpadité a tvotivé.



http://recepty.vareni.cz/rarasci-z-kureciho-masa/fotografie/7211/

Recepty ze Skolniho prostiena

Vitézné menu

Predkrm - Bochanky

1 listové tésto

1 cibule

25 dkg salamu (vysocina)
1 ks mékkého syru

1 vejce

Oloupeme cibuli a nakrdjime nadrobno. Nakrajime saldm na drobné kosti¢ky a
pfidame do misy s cibuli. Vejce uvafime nahnilicko a promackame pies miizku.
Do této smési pfidame jeden kus mékkého syra a peclivé smichame. Listové
tésto si rozvalime a nakrdjime na bochanky. Do kazdeho dilu vlozime cca jednu
polévkovou 1Zici smési. Zabalime a dame do rozehtaté trouby a peceme na 220°
stupna do té doby, nez tésto zezlatne. Ptred tim, neZ ddme bochanky do trouby,
pomazeme je vejcem. Podavame tepl€ s cherry rajcaty.

Hlavni chod- Kureci platek s medailonky

Na kureci platky

Kufeci prsicka

Cherry rajcatka

Pilka vétsi cibule nebo jedna malé

stl, bazalka, grilovaci kofeni, kofeni s nazvem roznéni

Nejdiive si maso opereme ve vodé, oloupeme cibuli a nakrajime na pil a dale na
kolecka. Omyjeme si 1 raj¢atka a rozptlime. Na panvicku si dame trochu oleje,
opravdu jen kapku a ddme osmazit cibulku a maso zprudka osmazime z obou
stran. Poté okofenime a ptidame raj¢atka a vodu. Vodu ptiddvame tak dlouho,
dokud nebude maso hotové.



Medailonky
Brambory

Vajicka

Hladka mouka
cesnek

majoranka, pepf, sl
olej na smazeni

Oloupeme si brambory a nastrouhame je nahrubo. Pfidame vajicko a mouku.
Vmichame kofeni a ¢esnek, ktery mame uz dopiedu oloupany. VSe smichame.
Dochutime dale podle chuti a miiZzeme smazit. Na panvicku si ddme rozehiat
olej a davame smazit po malych ¢astech. Proto je jejich nazev medailonky. A
muzeme podavat.

Dezert: ,,Ciskejk* po domacku

Korpus: Esicka, piskoty, ¥4 masla

Naphi: Slehacka na §lehani, pomazankové maslo, zakysana smetana, 3
vanilkové cukry, ztuzovac Slehacky - zalezi na formé&, tomu se ptizpiisobi pocty
Namackame si esicka a piSkoty. Rozehtaté maslo vylejeme do smési esicek a
piskotl. Pofadné smichdme a nahnéteme do formy. Dame do lednicky. Mezi tim
co se bude korpus chladit, budeme piipravovat napln. USlehdme si Slehacku,
pfidame pomazankova méslo a zakysanou smetanu. Pfidame vanilkovy cukr a
my piidaly jesté ingredienci jménem ,,vanilkové Carovani®, ktera tomuto dortu
dodala tu spravnou chut’. Pak jen ztuZovac a polit korpus. P€kn¢€ rovnomérné.
Déame opét chladit. Az bude dostatecné ztuhly nebo kdyZ uz budeme chtit
podavat, miizeme na vrSek dortu nastrouhat ¢okoladu. Nejen, ze to vypada
dobfte, ale vysledek je zase o néco lepsi.




Dalsi recepty ze Skolniho prostiena

Podzimni kuie
4 1zice oleje, 4 jablka, 2 lzice masla, 1 cibule, 3 strouzky cesneku, 6 kufecich
stehen, 7 1zic jable¢ného vina

Umyjeme jablka a zbavime se jadfincii, poté nakrdjime na ctvrtky. Oloupeme
cibuli a ¢esnek na drobno je nakrajime. Omyjeme kufeci stehna a zbavime se
drobtli. Na velké panvicce rozpustime Cast masla a pfidame olej. AZ bude panev
rozpalena, vlozime do ni kufeci stehna a ze vSech stran do zlatova opeceme (asi
10 minut). Pfimichavdme ptfedem nakrajenou cibuli s ¢esnekem do zméknuti.
Mezi tim vymazeme plech, nebo zapékaci misu zbytkem masla. Do plechu dame
jablka a pfiddme smés z panve (cibuli, stehna, kufeci stehna). Ptilijeme bud’
vodu, jable¢né vino, nebo olivovy olej a ddme péct na 200°C. Po zméknuti
jablek a zm¢knuti kufete podavame.

Kufe po namoinicku

Suroviny:

kufeci prsa, 370 ml smetany, Vysoc€ina, hermelin, 3 1Zice s6jové omacky, 6 1Zic
rumu, jablka, grilovaci koteni, sil, pept

Postup:

Kufeci prsa oplachneme pod vodu. Potom se daji do pecici misy a poklademe je
vysocinou, jablky a hermelinem. Posypeme kotfenim (dle chuti). Potom dame do
misy Slehacku, sdjovou omacku a rum. VSe promichame a nalejeme na kufe.
Déme péct na 170°C na 50 minut.

Cokoladovnik

Suroviny: 200g nastrouhané cokolady, 250g nastrouhanych liskovych ofisk,
250g zmeklého masla, 250g mouckového cukru, 6 ks vajec, 100g hladké mouky,
2 kypficiho prasku

Na ozdobeni:

Poleva tmava nebo bilé (lepsi bila)

Postup:

Maslo vyslehame s cukrem do pény a po jednom do pény zaslehavame vejce.
Smichame mouku, kypfici praSek, ofisky i1 cokoladu a za stalého Slehani (na 1.
Stupni Slehace) privadime k vlaéné péné. Hladkeé tésto nalijeme do pfedem
vymazané a vysypané formy. Uhladime a dame péct do pfedem rozehtaté trouby
na 180°C na 55 minut. Po upeceni nechame chvili ve formé zchladnout a
vyklopime. Nechdme zcela vychladnout. Cokolddovnik polijeme polevou a
muzeme podavat.



Rajcata plnéna syrovou naplni

Suroviny:

8 rajcat, taveny syr, tvrdy syr, tousty, koteni (sul, pept...)

Postup: Rajcatlim odkrojime vrsky a vydlabeme duZinu. Nasledné udélame
smés ze syru. Syrovou smési naplnime raj€ata a na vrch ddme kloboucky

Z odkrojenych vrskil a ddme péct do trouby na 180°C. MiiZzeme k tomu
zakousnout opecené tousty s kofenim. Servirujeme teplé.

Kufeci prsa na ovocny a zeleninovy zpiisob

Suroviny:

kuteci prsa, zeleninu (kukufice, papriky), ovoce (broskve, ananas), smetana,
ryze, koteni

Postup: Na panev hodime kuteci prsa nakrajena na kosticky. AZ se maso troSku
zatahne, rozdélime ho na dvé poloviny. V jedné ¢asti ptidame houby, papriky a
dalsi zeleninu, okofenime soli, pepifem a dalS$im kotfenim (podle chuti). V druhé
Casti pfidame broskve, ananas a dalsi ovoce, opét dochutime. Na zavér miizeme
dodat trochu smetany. Za ptilohu mizete zvolit cokoliv, my zvolili ryzi. Ryzi
klasicky uvafime ve vod¢. Servirujeme pokud mozno teplé.

Sdtecky s tvarohovou a Eokoliddovou ndplni

Suroviny:

listové tésto, tvaroh, ovoce, vaji¢ko, cokolada, cukr

Postup:_Listové tésto si rozdélime na ¢tverecky. Mezitim si udélame z tvarohu a
cukru smés. Tvarohem naplnime jednu polovinu a druhou polovinu si naplnime
kostickou Cokolady. Dame to péct do trouby na 200°C. Na konec to posypeme

cukrem.
-Ka, Ni, Maky, Sabc¢a, KI.M.




ZPRAVY ZE ZASTAVRy

Vazeni a mili,

jelikoZ ndm plné zacne jaro, ptiroda rozkvéta a 22. duben je mezinarodnim
Dnem Zem¢, rozhodli jsme se tento mésic vénovat tématu ,,EKOLOGIE®,
pracovné nazvano ,,EKO*.

Chceme tak rozvijet u déti a mladeze spoluzodpovédnosti za soucasny i1 budouci
stav ptirody, potazmo nejbliz§iho svého okoli. Chceme rozsifit jejich povédomi

o ekologii, recyklaci a ptirodnich zdrojich.

1/ prvni aktivitou je soutézni hra RISKUJ, v podobé, jak ji nékteti znaji z TV
obrazovek. Soutézni otazky se vSechny budou tykat tématu EKOLOGIE. Soutéz
je urCena jednotliveiim, na ty nejlepsi ¢ekd odména.

2/ 13.4. budeme op¢t tvarci. Tentokrat si navstévnici klubu budou moci vyrobit
ruzné Sperky. Tvofit budeme jak jinak nez z ptirodnich a odpadnich materialt.
3/22.4. Den Zemé oslavime akci G. U. - koho nenapada, co tato dimyslna
zkratka znamend, napovime — jedna se o generalni uklid okoli Zastavky. Ptistup
do budovy bude mit kazdy, kdo se zapoji.

4/a na zavér mésice mala odmeéna za celomési¢ni eko - chovani, tradi¢ni
opikacka na Starém kin¢€ (Orlovna). Kazdy at’ si donese chleba a co dal$iho

potiebuje. Buity dodame ©

Mgr. Petra Novakova
vedouci zafizeni NZDM ZASTAVka Tel¢



Nizkoprahové zafizeni pro déti a mladez
zhsThvih
PROGRAM V-
NADUBEN P

7 4. - Riskus na 'rélna
~EKOLOGIE"™ OO ¢!

13. 4. El(ol.oalcxé 'rvoiien[

22.4. - Axce G.U. e
" l(ce
| ‘ S P.OIC O'revmaew

;, pe 29. 4. - om(alxa.. 13500

N U s'ranéuo l(llll
-

Oteviraci doba:

Klub) teren Slavikova 387
Po: 14:00 - 18:00 Ct: 13:00 - 16:00 Tel¢ 588 56
Ut - Ct: 15:00 - 19:00 Pa: 7:00 - 8:00 FB: Zastavka Tel¢

Pa: 13:00-17:00 13:00 - 17:00 tel.: 604 535 577



ZABAYVA NA KONEC

Rozlustite spravné rceni a prislovi?
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Zpracovaly: He, Ka



ZA REDAKCI:

Séfredaktor: Markéta Macova (Maky)
Zastupce Séfredaktora: Ond¥ej Burian (Burry)
Pedagogicky dohled: Klara MikeSova, Marcela Smejkalova
Redaktori:

Jakub VitQ (Kuba)

Sabina Stastna (Sab¢a)

Dusan Bouzek (Dusa)

Petr Chvatal (Chvati)

Petr Kuc€era (Petr K.)

Daniel Stibich (Dan)

Helena Darnhelova (He)

Nikola Ficova (Ni)

Kamila Lajtkepova (Ka)

MuZete se na nas tésit kazdy mésic. Dékujeme.



